
Heurigen
BrotzeitBrotzeit

HeurigenBY KARIN HINTERMEYER

Brote vom   Feinsten &
ausgezeichnete  Weine

Bleiben  Sie auf dem   Laufenden - folgen  Sie uns auf   

Brotzeiten:
29. Juli - 01. Aug. 2021
26. Aug. - 29. Aug. 2021
23. Sept. - 26. Sept. 2021

jeden Donnerstag
ab 18:00 Uhr

Donnerstags
Vergnügen

KOSTEN
KAUFEN
KULINARIK
KRÄMEREI
KUNST



Dafür is immer  Zeit… 

•	 Frizzante	Gelber	Muskateller	„Sparkling	Mosi“	
impulsiv-fruchtig-prickelnd-saumäßig gut  

•	 Frizzante	Rosè	„Sparkling	Mosi“	
verführerisch-beerig-prickelnd-saumäßig gut  

•	 Frizzante	Grüner	Veltliner	„Sparkling	Mosi“	
der prickelnde Grüne Veltliner  

•	 „Rosi	Mosi“	Spritzer	 

•	 Muskateller	Spritzer	 

•	 Marillen	Spritzer	 

•	 Kaiserspritzer	 

•	 Spritzer	weiß	/	rot	  
 
 

Frizzante-Cocktails
•	 	…der	mit	Zitronenmelisse	  

Grüner Veltliner Frizzante - hausgemachter Zitronenmelissensirup, Mineral

•	 	…der	mit	Lavendel	  
Grüner Veltliner Frizzante - hausgemachter Lavendelsirup, Mineral

•	 	…der	mit	Holunder	  
Grüner Veltliner Frizzante - hausgemachter Holunderblütensirup, Mineral

•	 	…der	mit	Marille	für	die	Dame	  
Grüner Veltliner Frizzante - hausgemachter Marillensirup, Mineral

•	 	…der	mit	Marille	für	die	Männer	  
Grüner Veltliner Frizzante - hausgemachter Marillenlikör, Mineral



Grüner Veltliner -  Zeit is… 

•	 Grüner	Veltliner	Hauswein	weiß	 

•	 Zweigelt	Hauswein	rot	 

•	 Grüner	Veltliner	„per	due“	2020	Kremstal	DAC	   
der frisch fruchtige für zwei - 12,0% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 90 Punkte

•	 Grüner	Veltliner	„Karmeliter“	2020	Kremstal	DAC	   
der klassische - 12,5% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 91 Punkte

•	 Grüner	Veltliner	„Kaiserstiege“	2020	Kremstal	DAC	  
der für biowusste - 13,0% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 93 Punkte 
 

Grüner  Veltliner   Lagen -  Zeit is…
•	 Grüner	Veltliner	„Fortissimo“	2019  

Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der würzig konzentrierte - 13,0% vol. 

•	 Grüner	Veltliner	„Der	Löss“	2019		   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der frisch kräftige - 13,5% vol. 

•	 Grüner	Veltliner	„Hannah“	2019		   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
die mit dem holz tanzt - 13,5% vol. 



Riesling -  Zeit is… 

•	 Riesling	„Kaiserstiege“	2020	Kremstal	DAC	  
der mit dem steinobst - 12,5% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2020 – 91 Punkte

•	 Riesling	„Kellerterrassen“	2019			   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der gehaltvolle vielprämierte - 13,5% vol. 
Falstaff Wein Guide 2019/20 – 93 Punkte 
 
 

Wir gaben ihnen 10  Jahre  Zeit...
•	 Grüner	Veltliner	„Fortissimo“	2010			   

Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der würzig konzentrierte - 13,0% vol.

•	 Grüner	Veltliner	„Der	Löss“	2009	+	2010			   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der wunderbar gereifte - 14,0% vol.

•	 Grüner	Veltliner	„Hannah“	2009	+	2010			   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
die mit dem Holz tanzt - 13,5% vol.

•	 Riesling	„Kellerterrassen“	2010			   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der gehaltvolle vielprämierte - 13,5% vol.



Quer durch is...  

•	 Blütenmuskateller	2017	  
im holzfass gereift - 500ml - 15,0% vol.

•	 Gelber	Muskateller	2020	  
der für den sommer - 11,5% vol.

•	 Sauvignon	blanc	2020	  
der feine fruchtige - 12,0%vol.

•	 Chardonnay	2020	  
der allrounder - 13,0% vol.

•	 Rosé	Zweigelt	„Rosi	Mosi“	2020	  
der mit der guten laune - 12,5% vol.

•	 Rosé	Carmen	2020	  
die gehaltvoll charmante - 12,5% vol.

•	 Zweigelt	2019	  
der für alle tage - 13,5% vol.

•	 Cuvée	Natalie	2018	  
der für sonn- und feiertage - 13,5% vol.

•	 Welschriesling	Beerenauslese	2018	  
die kleine süsse - 0,375l - 12,0% vol.



Saft -  Zeit is...   

•	 „Rosi-Mosi“	Traubensafti pur   

•	 „Rosi-Mosi“	Traubensafti gspr. Mineral   

•	 „Rosi-Mosi“	Traubensafti gspr. Leitung   

•	 Holunderblütensirup hausgemacht pur   

•	 Holunderblütensirup hausgemacht gspr. Mineral   

•	 Holunderblütensirup hausgemacht gspr. Leitung    

•	 Zitronenmelissensirup hausgemacht pur   

•	 Zitronenmelissensirup hausgemacht gspr. Mineral   

•	 Zitronenmelissensirup hausgemacht gspr. Leitung   

•	 Lavendelsirup hausgemacht pur   

•	 Lavendelsirup hausgemacht gspr. Mineral  

•	 Lavendelsirup hausgemacht gpsr. Leitung   

•	 Marillensirup hausgemacht pur  

•	 Marillensirup hausgemacht gspr. Mineral  

•	 Marillensirup hausgemacht gspr. Leitung   

•	 Schmex  

•	 Schmex gspr. Mineral  

•	 Schmex gspr. Leitung   

•	 Mineral	 

•	 Mineral	 



Aufstrich -  Zeit is...   

•	 Ziegenkäse	-	Kornbaguette	    
…der milde und das eingelegte gemüse

•	 Winzeraufstrich	-	Bauernbrot	    
…der feine mit jungzwiebeln & geröstetem speck

•	 Räucherfisch	Mousse	-	Baguette	    
…der exquisite mit Kaviar

•	 Veganes	Kraftbrot	–	Malzbrot	    
…die linse mit karamelisierter zwiebel

•	 Grammelschmalz	-	Bauernbrot	    
…das traditionelle mit lauch oder knoblauch

•	 Wildleber	-	Malzbrot	    
…die wilde mit den preiselbeeren 
 
 
Gerne servieren wir Ihnen unsere Aufstrichbrote halb-halb!    



Fleisch - Zeit is...   

•	 Gemischtes	Brettl	    
…best of für den großen Hunger mit unserem selbstgebratenen Roastbeef, 
Ötscherblick Schweinsbraten, Rohschinken, Hauswürstel, Winzer- und 
Leberaufstrich, 2x Käse, Butter und Grammeln

•	 Roastbeef	-	Baguette	    
…das selbstgebratene mit schnittlauchsauce oder mayonnaise

•	 Hauswürstel	&	Hochalmbergkäse	    
…das brettl für selbstaufschneider mit grammeln & chutney

•	 Kremstaler	Rohschinken	-	Baguette	    
…der magere feine mit schnittlauchsauce

•	 Ötscherblick	Schweinsbraten	-	Malzbrot	    
…der schopf mit einem hauch bratlfettn

•	 Geselchtes	-	Bauernbrot	    
…das gute vom schwein

•	 Bauchspeck	-	Bauernbrot	    
…würzig und luftgetrocknet vom bauern



Salat -  Zeit is...  

•	 Brotsalat	-	Büffelmozarella		 	 	  
…der fleischlos gute mit pesto, parmesan & oliven

•	 Asia-Schweinsbraten-Salat		 	 	  
…mit marinierten glasnudeln, feinem gemüse und würzigem schweinsbraten

Kas -  Zeit is...  

•	 Hochalmbergkäse	gereift		 	 	  
…die stücke vom großen laib mit chutney & butter

•	 Käs-Platte	Österreich	trifft	Frankreich		 	 	  
…die gemischte mit chutney & butter

Extra -  Zeit is...  

•	 Bauern-	oder	Malzbrot		 	 	

•	 Baguette	oder	Kornbaguette		 	 	

•	 Schnittlauchsauce	oder	hausgemachte	Mayonnaise		 	 	

•	 eingelegtes	Gemüse		 	 	

•	 Grammeln		 	 	

•	 Chutney		 	 	

•	 Kren	/	Senf	/	Gurkerl	/	Pfefferoni	/	Butter		 	 	



Nachspeis - Zeit is...  

• …fragen sie unsere süßen mitarbeiter! 	 	

Knabber - Zeit is...  

•	 Chips	/	Soletti	 	

Schnaps - Zeit is...  

•	 Marille		 	

•	 Marillenlikörchen		 	

•	 Williamsbirne		 	

•	 Grappa	vom	Gelben	Muskateller		 	

•	 Grappa	vom	Sauvignon	blanc		 	



Mitnehm -  Zeit is... 

KREMSTAL	DAC	GEBIETSWEIN

•	 Grüner	Veltliner	„per	due“	2020	Kremstal	DAC	   
der frisch fruchtige für zwei - 12,0% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 90 Punkte

KREMSTAL	DAC	ORTSWEINE

•	 Grüner	Veltliner	„Karmeliter“	2020	Kremstal	DAC	  
der klassische - 12,5% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 91 Punkte

•	 Grüner	Veltliner	„Kaiserstiege“	2020	Kremstal	DAC	  
der für biowusste - 13,0% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 93 Punkte

•	 Riesling	„Kaiserstiege“	2020	Kremstal	DAC	  
der mit dem steinobst - 12,5% vol. 
Falstaff Kremstal DAC Cup 2021 – 92 Punkte

KREMSTAL	DAC	1.ÖTW	LAGENWEINE	–	auch	ältere	Jahrgänge	verfügbar!

•	 Grüner	Veltliner	„Fortissimo“	2019	  
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der würzig konzentrierte - 13,0% vol. 
Falstaff Wein Guide 2019/2020 - 92 Punkte

•	 Grüner	Veltliner	„Der	Löss“	2019				   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der frisch kräftige - 13,5% vol. 
Falstaff Wein Guide 2019/20 – 93 Punkte

•	 Grüner	Veltliner	„Hannah“	2019				   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
die mit dem holz tanzt - 13,5% vol. 
Falstaff Wein Guide 2019/20 – 94 Punkte

•	 Riesling	„Kellerterrassen“	2019				   
Ried Gebling, Kremstal DAC Reserve 
der gehaltvolle vielprämierte - 13,5% vol. 
Falstaff Wein Guide 2019/20 – 93 Punkte



Mitnehm -  Zeit is... 

SORTENVIELFALT

•	 Blütenmuskateller	2017	  
im Holzfass gereift - 500ml - 15,0% vol.

•	 Gelber	Muskateller	2020	   
der für den Sommer - 12,5% vol.

•	 Chardonnay	2018	  
der allrounder - 13,5% vol.

•	 Rosé	Zweigelt	„Rosi	Mosi“	2020	  
der mit der guten Laune - 12,5% vol.

•	 Zweigelt	2019	   
der für alle tage - 13,5% vol.

•	 Cuvée	Natalie	2018	  
der für sonn- und feiertage - 13,5% vol.

•	 Welschriesling	Beerenauslese	2018	  
die kleine süsse - 12,0% vol.

PRICKELNDES

•	 Frizzante	Gelber	Muskateller	„Sparkling	Mosi“	  
impulsiv - fruchtig - prickelnd - saumäßig gut

•	 Frizzante	Rosè	„Sparkling	Mosi“	  
verführerisch - beerig - prickelnd - saumäßig gut

•	 Frizzante	Grüner	Veltliner	„Sparkling	Mosi“	  
der prickelnde Grüne Veltliner

SCHNAPSIGES

•	 Marille		
•	 Williamsbirne		
•	 Marillenlikörchen		
•	 Grappa	vom	Gelben	Muskateller		
•	 Grappa	vom	Sauvignon	blanc		



Wir machen Ihr

Fest !
Karin Hintermeyer

0676 533 7228

Gerne richten wir Ihnen Ihr 
individuelles Fest aus:

Geburtstag, Hochzeit, 
standesamtliche Trauungen 

gemeinsam mit dem 
Standesamt Hadersdorf, 
Firmenfeier mit Platz für  

bis zu 100 Personen.

Wir freuen uns auf Ihr Fest!

Liebe Heurigengäste,
es freut uns sehr Sie in unserem Heurigenlokal begrüßen zu dürfen. Unsere Familie zählt zu den ältesten 
weinbautreibenden Familien Rohrendorfs. Wir produzieren seit fast 400 Jahren Eigenbauweine in unserem 
ebenso alten Keller.  Mit unserem Heurigen wollen wir Ihnen ein Stück Rohrendorfer Gemütlichkeit und 
ausgewählte Köstlichkeiten aus dem Kremstal näher bringen.

Wir beziehen unsere Produkte fast ausschliesslich von Kremstaler Betrieben:

•	 Fleischerei Winkler-Langgartner: Kremstaler Prosciutto, Geselchtes, Hauswürstel, Wildleberpastete 

•	 Bäckerei Weichslbaum: Bauernbrot, Malzbrot, Baguette und Kornbaguette 

•	 Fleischerei Zlabinger: Beiried, Grammelschmalz, Grammeln

•	 Michaela Graf: Hochalmbergkäse von der Vorarlberger Käsestrasse  

•	 Fleischerei Höllerschmid: Ötscherblick Schweinsbraten

•	 Teichwirtschaft Haberzeth: Forelle

Alle Aufstriche und Desserts werden von uns selbst liebevoll hergestellt.
Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt in unserem Heurigen!

Ihr   Brotzeitteam


