
 

 
 

Kremstal DAC Grüner Veltliner  

per due 2023 
 
 

…der frisch fruchtige für zwei 
 
 
Weinbeschreibung Reduktive, etwas vordergründige Frucht, Ribisel, 

grüne Bananen, feiner Säuretouch. Amikaler, 
herzerfrischender süffiger Wein. 

 (Bernulf Bruckner, Vinaria)  

 
Trinkempfehlung ideal für jeden Sommertag und als Aperitif  

 
Weinbaugebiet   Kremstal 
 

Lage     eine Traubencuvée aus verschiedensten 
              Grüner-Veltliner-Lagen 

 
Boden    Schwemmlandboden der Ur-Donau mit einem 

   Schotteranteil von ca. 60 %  

 
Lesezeitpunkt   14. September 2023 

 
Traubenverarbeitung  Maischestandzeit 2 Stunden  

temperaturkontrollierte Vergärung im Stahltank 
 

Ausbau    Edelstahl 

 
Flaschenfüllung   01. Februar 2024 

 
Alkohol    12,0 %vol. 
  

Säure     5,3 g/l 
 

Restsüße    2,8 g/l 
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